(Vo)

Riaepis %y Speiseplan 2.2.26 —5.3.26

(Cham)

KW 8 Faschingsferien £ &

KW 6 Montag, 2.2.26 Dienstag, 3.2.26 Mittwoch, 4.2.26 Donnerstag, 5.2.26
M en U 1 Bratwiirste vom Grill, dazu Spaghetti Bolognese, Fischstédbchen, dazu Hamburger, 100 % Rind, Sofie,
) Kraut, Semmel oder dazu Parmesan sscc hausgemachter Kartoffelsalat | Salat, Essiggurken, dazu Pommes
(Fleisch) Rahmkartoffeln acz,13 und Remoulade e Aa,G6
M en U 2 Schupfnudeln mit Zimt- Spaghetti mit Semmelknédel mit Rahmsofle, | Allgduer Kdsespéitzle, dazu
] Zucker, dazu Apfelmus ascc Tomatensofe, dazu dazu Gemiise aacc Rostzwiebel aace
(Vegetarisch) Parmesan asce
Menii 3 Taglich wechselnd, immer an den Tafeln in der Mensa angeschrieben!
(Salat/Bowl)
KW 7 Montag, 9.2.26 Dienstag, 10.2.26 Mittwoch, 11.2.26 Donnerstag, 12.2.26
M en U 1 Gulaschtopf vom Schwein, Nudeln in Kdse-Sahne- Currytopf, mit Currywurst, Hdhnchenschnitzel, dazu Pommes
) mit Paprika ubd Zwiebel, Sofe, auf Wunsch mit dazu Nudeln aace1,3 und Gemiise aqcc
(Fleisch) dazu Nudeln sce Schinken aace1s
M en U 2 Milchreis, dazu Erdbeersofie | Vegetarisches Thai- Pasta mit Tomatensofle, dazu Ofenkartoffel, dazu Sour Cream
i Curry, dazu Reis aacc Parmesan aace und Maiskolben socc
(Vegetarisch)
Menii 3 Taglich wechselnd, immer an den Tafeln in der Mensa angeschrieben!

Ment 2

Kaiserschmarrn, dazu

Kartoffelauflauf mit Feta

liberbacken mit Tomaten-Kdse

KW 9 Montag, 23.2.26 Dienstag, 24.2.26 Mittwoch, 25.2.26 Donnerstag, 26.2.26
M en U 1 Chili-Con-Carne vom Rigatoni Al Forno ssce Hackbdllchen vom Schwein, Crispy Chicken Burger, Sofie,
’ Schwein, dazu Baguette aacc dazu Spdtzle, Rahmsofe und Salat, Hihnchenfleisch, Gurke,
(Fleisch) oder Hot-Dog, dazu Wedges Gemiise sce dazu Wedges sace
Hausgemachter Kroatischer Vegetarisches Pizza Baguette, Veggie Burger, Sof3e, Salat,

panierter Kise, Wedges acc

(Vegetarisch) Apfelmus  ssce Kéise asce Aa GG
Menii 3 Taglich wechselnd, immer an den Tafeln in der Mensa angeschrieben!
(Salat/Bowl)
KW 10 Montag, 2.3.26 Dienstag, 3.3.26 Mittwoch, 4.3.26 Donnerstag, 5.3.26
M en U 1 Paniertes Schweineschnitzel, | Spaghetti Bolognese, auf | Ofenfrische Ofenfrischer Schweinebraten,
. dazu Pommes oder Wunsch mit Parmesan Hdhnchenschenkel, dazu dazu zweierlei Knédel und

(Fleisch) Hausgemachte AaCG Wedges aace Krautas,ce

Kartoffelsuppe, dazu

Baguette aacc

Ment 2

Reiberdatschi, dazu
Apfelmus asce

Spaghetti mit
Tomatensofle, auf

Gebackener Camembert, dazu
Toast und Preiselbeeren

Hausgemachte Knédel, dazu
Rahmsofle und auf Wunsch

6-SUBungsmittel
7-Enthélt Phenylalaninquelle

13- Alkohol Ae-Pekaniisse

Ag-Pistazien

Ha-Mandeln

(Vegetarisch) Wunsch mit Parmesan Gemiise o6
Aa,G,G

Menii 3 Taglich wechselnd, immer an den Tafeln in der Mensa angeschrieben!

(Salat/Bowl)

Zusatzstoffe und Allergene:

1-Konservier B: A- Glutenhaltiges Getreide D-Fisch B-Krebstiere

2-Farbstoff 9-geschwarzt Aa-Weizen, Dinkel, Khorasan E-Erdniisse C-Eier

3-Antioxidati 10-g hst Ab-Roggen F-Soja

4 tarker 1 i i Ac-Gerste G-Milch mit Laktose

5-Phosphat 12-chininhaltig Ad-Hafer H-Schalenfriichte




